GEA proplus

— Det store “Plus” i proteinudbytte,
med GEA Separatorer

GEA proplus forlenger skud-intervallerne i forbindelse med
separation af maelken fra 20 — 30 minutter op til 9o minutter.
Den ogede vardi opndes gennem mindre proteintab fra meelken.

Mengden af vand og spildevand reduceres markant.

Tjek mulige arlige besparelser ved hjalp af vores GEA proplus

kalkulator pa gea.com.

For kontaktoplysninger: gea.com/contact
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PRO+ reducerer spildet

GEA's nye separator optimerer driften med kort tilbage-

betalingstid og driftsmaeessige fordele som felge af et storre

proteinudbytte, vandbesparelser og mindre slam.

Mejeriindustrien vil gerne reducere
produktionsspild. Fokus er derfor pa
nye teknologier, der kan veere med til at
optimere gkonomiske og miljomaessige
udfordringer. En af verdens forende
producenter af separationsudstyr til
mejeriindustrien - GEA Westfalia Se-
parators - har taget udfordringen op.
GEA har udviklet et innovativt system
ved navn "PRO+", som muligger, at
proteintabet bliver op til 70 % lavere
end med brug af normale centrifuger,
samtidig med at vandforbruget redu-
ceres betydeligt.

PROplus innovative lgsning
Hidtil har udviklingen veret fokuseret
pé renskumningseffektivitet og aget
udbytte af meelkefloden. Med den nye
teknologi har GEA ogsa fokus pa det
fraseparerede slam. Pa de fleste mejerier
opfattes slammet som et spildprodukt,
og der udfores ofte upraecise analyser
af slamsammenséatningen.

PRO+ nedsatter maengden af slam-
met til et minimum, hvilket giver ren-

table fordele. Med PRO+ far mejeriet
mulighed for at forlaenge tiden mellem
afslamninger (udkastet af slam) fra de
saedvanlige 20-30 min. helt op til 9o
min. Dette reducerer maengden af slam
med op til 3 gange i forhold separatorer
uden PRO+-funktionen!

Studier pa europzeiske
mejerier

Igennem de seneste 6 maneder har GEA
testet separatorer med PRO+ installeret
for at dokumentere effektiviteten. De
indsamlede data paviste alle fordele ved
de testede PRO+ installationer.

Analyserne fra afslamningerne med
leengere intervaller viser en tydelig for-
skel.

Normalt indeholder slammet stadig
en vis mengde melk, der forekommer
i en hvid struktur med relativt lav teet-
hed. Farven pa slam fra den dobbelte
tid mellem afslamningen er gullig, og
massen er mere komprimeret. Disse
resultater viser, at prover, hvor tiden
mellem afslamningerne er forleenget,

Skud (-desludging) slamprgver ved henholdsvis 30 (tv) og 60 minutter
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PRO+
Mindre slammaengde
Op til 70 % mindre malk tabt
med slammet

Mindre vandforbrug
Kort tilbagebetalingstid
Ingen a&ndring af processens

grundlaeggende performance

bestar af flere faste stoffer, som ikke er
melk. Af denne drsag - og som resultat
aflavere skud (desludging) interval - er
udbyttet af protein eget i veesentlig grad.

Hvordan bevares proteinet?
Forlengelse af intervallet mellem af-
slamninger medferer en reduktion af
slammengden. Udover faste stoffer, som
ikke er meelk, indeholder hvert skud en
relativt hgj meengde proteiner. Det be-
tyder, at ved hjeelp af en reduceret slam-
mengde bevares en storre maengde af
proteinetiproduktet. I enkelte tilfzelde
var op til 70 % af melken, som normalt
ville veere blevet tabt i afslamningerne,
bevaret.

Nedsat vandforbrug — endnu
en fordel!

PRO+ reducerer ogsa vandforbruget ved
afslamning. Forlaengelse fra 20-30 min.
til 90 min. reducerer vandforbruget med
op til 28 % sammenlignet med normal
separator drift. Undersggelser af PRO+-
systemet kombineret med en a&ndring
af intervallet fra 30 min. til 60 min. har
vist en tilbagebetalingstid pa helt ned
til 2 &r, uden at det &endrer processens
ovrige performance! M
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